(00U S Imce

O0LRT

AL SO ¥
TR G LNIAACH 2 24k

Semestre

Unités d'enseignement

Matiéres constituant I'unité d'enseignement

SEMESTRE 2

Nature Intitulé

Intitulés des matiéres

UEF6 Générique Il

Histoire et culture algérienne

Art de la table

Communication Il - Gestion de la diversité

Production Cuisine

UEF7 I

Cuisine Production - cuisine chaude

Cuisine Production - Patisserie

Cuisine Production - Concept

Service pratique- La pratique du service
gastronomique

Nutrition et Hygiéne

Hébergement et

Hébergement pratiqgue- Housekeeping et
lingerie

UEFS entretien Hébergement pratique- Réception et relation
clients

UEF9 Gestion | Comptabilite | : S
Marketing | - Vente directe et Service clients

i Informatique |
U.EM?2 spécifique Il , —
P a Gestion de carriére |
U.ET2 Langues Anglais Ii

Francais professionnel Il
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Semestre 02

Direction de la pédagogie




