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Semestre Unités d'enseignement Matières constituant l'unité d'enseignement  

SEMESTRE 1 

Nature Intitulé Intitulés des matières 

U.E.F 1 Générique I 

Essentiels de la communication 

Protocole international des affaires 

Introduction au monde l'hôtellerie et restauration 

Introduction aux affaires 

U.E.F 2 Production Cuisine I 

Cuisine Production - Théorie 

Cuisine Production - Pratique culinaire 

Cuisine Production- Cuisine froide 

Cuisine production - cuisine gastronomique 

U.E.F 3 Restauration I 

Service Restauration- Théorie 

Service pratique - La pratique du service (Bar) 

Service pratique - La pratique du service 
(Restaurant) 

U.E.F 4 
Hébergement et 

entretien  

Hébergement - théorie 

Hébergement pratique - Espace commun 
stewarding 

U.E.F 5 Spécifique I 

Cuisine algérienne 

Œnologie et connaissance de boissons 

Conception de menus et contrôle de coût 

U.E.M 1 Logiques appliquées Logiques appliquées 

U.E.T 1 Langues 
Anglais I 

Français professionnel I 


